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Berufliches Ziel

Motivierter Bewerber mit praktischer 
Erfahrung in der Küche und großer 
Leidenschaft für Gastronomie. Mein Ziel ist es, 
eine Ausbildung zum Koch in Deutschland zu 
beginnen, meine Fähigkeiten 
weiterzuentwickeln und langfristig in der 
deutschen Gastronomie tätig zu sein.

Sprachen

•Arabisch: Muttersprache
•Deutsch: (B1)
•Französisch: (B1)
•Englisch: (C1)

Küchenbezogene Fähigkeiten

•Grundkenntnisse in Schneidetechniken
•Einhaltung von HACCP-Hygienestandards
•Mise en Place Vorbereitung
•Teamarbeit in der Küche

Persönliche Fähigkeiten

•Motivation
•Pünktlichkeit
•Zuverlässigkeit
•Flexibilität

Edv-kenntnisse

•Microsoft Office Programme
•Videobearbeitung
•Canva
•Präsentationssoftware

Hobbys

•Kochen und Ausprobieren internationaler 
Rezepte
•Sport
•Fahrradfahren

Berufserfahrung

Assistent des Küchenchefs (Praktikum)
RESTO POP'S by Bilal
07/2024 – 09/2024 | Youssoufia, Marokko

•Tägliche Küchenarbeiten
•Zubereitung von Speisen nach vorgegebenen 
Rezepten und Standards
•Zusammenarbeit im Küchenteam

Mitarbeiter im Familiengeschäft (Teilzeit)
Geschäft meines Onkels
10/2024 – 06/2025 | Chemaia, Marokko

•Unterstützung im Verkauf und Kundenservice
•Organisation von Waren und Lager
•Verantwortung für Ordnung und Sauberkeit im 
Geschäft

Schulbildung

Abschlussabitur – Schwerpunkt Mathematik
OMAR EL KHAYAM Gymnasium
Abschluss 07.2021

Weiterbildung

Deutschkurs
Talents Consulting & Formation
10/2025 – Heute | Marrakesch, Marokko

•Vorbereitung auf die Telc B1-Prüfung 
(Prüfungstermin im April)

Englisch-Sprachweiterbildung
Autodidaktisch
2021 – 2024

Zertifikate

•Pre-Commis Chef & Culinary⁠⁠
•Sustainability Education for Culinary Professionals⁠⁠

•CEFR-C1-Advanced-English-certificate-International-
English-Test⁠⁠
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